












Esta actividad nace para conocer mejor la Cultura del Vino. Siem-
pre se han hecho muchas catas, se han presentado vinos, en nues-
tro Club se ha vivido la Viña, la fiesta, el campo y la vid, pero 
encontrábamos un hueco. Para seguir con la cultura del vino, nos 
faltaba el sentir como un Bodeguero, que elabora con todo el 
sudor y el esfuerzo, y también con toda su ilusión, su vino.  Por 
eso, hemos convocado este Concurso para todos aquellos que 
tienen, como nosotros, la ilusión del vino, y quieren dar un paso 
más, quieren vivir la Experiencia del Vino.
El Concurso se inicia en la Ciudad de Toro, allá por los últimos 
días de Junio, donde cada Equipo se reunirá con el Enólogo del 
Concurso para definir el vino que quiere realizar y los recursos 
que la organización del concurso les facilita. Decidirán qué tipo 
de Uva, cómo les gusta y las barricas de su sueño… El resultado 
a conseguir es un Vino Joven, distinto a los que conocemos, con 
6 meses de Barrica y por combinación de distintos tipos de uva.
En su momento, se elaborará el caldo desde el tipo de uva selec-
cionada en una Bodega de reconocido prestigio de la Ciudad de 
Toro, estando todos invitados a asistir. Después, se depositará para 
su sueño en las Barricas elegidas, que descansarán en la Ciudad 
de Toro, en la Casa de Samaniego, un Palacio del Siglo XVI con 
Bodega Subterránea, donde se podrá visitar siempre que se desee 
y se avise.
Durante todo su sueño, el Enólogo en un par de ocasiones ob-
tendrá muestras del caldo de cada Barrica y lo llevará a Madrid 
a degustar con cada equipo y realizar los ajustes o correcciones 
que el equipo considere oportuno. En todo este tiempo y hasta 
la entrega de premios, y para que sientan lo que los bodegueros 
sientes, no solamente tendrán que trabajar en el vino, sino que 
tendrán también que diseñar la etiqueta y llevar un control de 
Costes de todo lo que se vaya gastando por cada Equipo. Des-
pués el equipo se tendrá que ocupar del embotellado del caldo 
en sus botellas y su encorchado, para que reposen unas semanas 
más hasta la fecha de la Entrega de Premios.
Ese día, un Jurado compuesto de miembros del mundo del vino 

y de sus bodegas realizará una cata a ciegas y escogerán el mejor 
vino de todos los presentados. También se valorará por el Jurado 
el mejor diseño de etiqueta-botella, la mejor Cuenta de Explota-
ción y el Vino del año, que será un compendio de las tres cate-
gorías.
Al final, cada equipo se llevará su merecido trofeo (si lo ganan), 
una experiencia inolvidable, un grupo de amigos con su mismo in-
terés y las botellas realizadas, que serán repartidas entre los miem-
bros del equipo (aproximadamente 40 por persona) y quién sabe 
si cambiadas con otros equipos.
Para tomar parte en esta aventura, es preciso inscribir un equipo 
de 5 personas, donde si entre ellos hay un socio la Cuota de Ins-
cripción de cada miembro del Equipo será de 150 Euros; si por el 
contrario, no hay ningún miembro, el precio por participante será 
de 200 Euros. La Viña del Abuelo, para organizar este Concurso, 
ha establecido un mínimo de 20 Equipos participantes. Así que, si 
quieres vivir LA EXPERIENCIA DEL VINO, forma un equipo y se 
parte de esta nueva ilusión. - RIA
 (Más información en www.lailusiondelvino.com)
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DE TORO

MI CEREZo
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La Viña del Abuelo os invita a una actividad novedosa, un evento 
al que difícilmente habréis acudido con anterioridad: una cata de 
cerezas. 
La cereza es una fruta desconocida ¿qué pensaríais si alguien os 
dijese que existen más de 70 tipos diferentes de cerezas? Esto y 
mucho más nos lo explicarán los amigos de MiCerezo.
MiCerezo es una empresa familiar del Valle del Jerte, que como 
sabéis es la cuna de las mejores cerezas. Desde MiCerezo se pre-
ocupan por el cuidado artesanal del cerezo y su producción. Con 
esta ilusión nos presentan el apadrinamiento; es decir, la posibilidad 

de tener un 
cerezo desde 
nuestros ho-
gares. El apa-
drinamiento 
de nuestro 
cerezo nos 
permitirá a 
su vez dis-
frutar de 12 
kilos anuales 

las más exqui-
sitas cerezas, 
recogidas y en-
viadas a nues-
tro domicilio 
en menos de 
24 horas en 
tres entregas 
(mayo, junio y 
julio), así como 
adquirir cere-
zas en cualquier momento. Podéis conocer más sobre esta inicia-
tiva en www.micerezo.com
Con la cata de cerezas os explicaremos las diferencias entre va-
riedades, los beneficios del consumo de cerezas y en definitiva 
aprender un poco más de este maravilloso mundo. Y como es 
lógico, podréis saborear cómo una misma fruta cambia radical-
mente de unas variedades a otras. Los amigos de MiCerezo os 
esperarán encantados a todos. La Cata de Cerezas se celebrará el 
jueves 10 de Junio en La Casa del Abuelo a las 20,00 horas. Estar 
atentos al Correo con los detalles.



     LINKS DE INTERÉS					     NOTICIAS DE INTERÉS
•	 Nuestra página web
•	 Nuestros orígenes: La Casa del Abuelo
•	 Restaurantes Centenarios de Madrid
•	 Bodega Nuntia Vini
•	 Bodegas Sobreño
•	 Bodega Maurodos
•	 Bodega Liberalia
•	 Asociación Nacional de Gourmets
•	 Cata y Vino

•	 Más de cuarenta Etiquetas de Vinos de 10 Bodegas de la 
Denominación de Origen de Toro utilizan la Marca “Tierra 
de Sabor” de la Consejería de Agricultura de la Comunidad 
Autónoma de Castilla y León. ¿Qué es Tierra de Sabor?

•	 Toro quiere que la Semana Santa se declare de interés 
turístico nacional

•	 La Junta invierte 2,3 millones de euros en la restauración de 
la plaza de toros

•	 El vino español con deberes pendientes : IWC: Competen-
cia cada día mayor

•	 También quieren promoción dentro de la UE: Denominacio-
nes anti-liberalización

•	 La bodega toresana Liberalia lanza al mercado una línea de 
productos cosméticos basados en la uva

VISITA A TORO: CASA DE SAMANIEGO Y BODEGAS NUMANTHIA - THERMANTIA
El pasado sábado, con nuestros amigos de la Academia Madrileña 
de Gastronomia, tuvimos un espectacular día en Toro, no sólo por 
el tiempo, sino también por encontrarnos con amigos como Juan 
Antonio Fernández (que hacía dos días nos había presentado su 
Bodega), como Jesús Sedano (Alcalde de Toro y amigo de La Viña 
del Abuelo) y la Concejal de Turismo, Maria del Canto, también 
muy amiga de La Viña del Abuelo. 
Comenzamos la Jornada en Rueda, donde nuestro amigo Miguel 
Pérez nos enseño su ilusión por el Queso que hace y por los 
nuevos “inventos” que nos dió a probar y que merecían , como 
dijo alguno, “por lo menos un par de estrellas michelin”. Estaban 
impresionantes todos, y ni que decir tiene que nos llevamos todo 
tipo de quesos y de yogures, todos ellos de leche de oveja. Nos 
enseño toda su fábrica y las Camaras para ir curando el queso. 
Impresionante su trabajo y la emoción con la que nos hacía par-
tícipe de todo. 
Después ya nos fuimos a Toro, donde comimos en La Fragua, 
donde nuestro querido Pepe nos trató a cuerpo de rey y reina, 
probamos sus carrilleras y su bacalao,. así como sus callos, que 
merecieron la fama que tiene para el guiso. Todo ello regado con 
nuestro vino de La Viña del Abuelo, que hizo de la Comida un 
festín casi pantagruélico. 
Después de la Comida, Pepe nos abrió la Bodega de la Casa de 
Samaniego (donde está el Restaurante) y pudimos enseñar ya a 
socios el sitio donde vamos a guardar las barricas del Concurso de 
Vino aficionado que será convocado en breve, y como podeis ver 
en las fotos, es una Bodega espectacular. Vamos a disfrutar mucho 
en esa Bodega, seguro. 

Después, y era 
el Objetivo de la 
Visita, fuimos a 
visitar las Bode-
gas Numanthia-
Thermantia, de 
Louis Vuitton-
Möet Hennes-
sy, donde nos 
recibió Rubén, 
el Responsable 
de Bodega, y nos enseñó toda la Bodega con todo detalle.Nos 
impresionó especialmente las “Cubas Míticas” donde se hace su 
Termantia, y la forma de elaboración, tan artesana y tradicional. 
Sus Salas de barricas tienen el sabor y los aromas propios del 
descanso del Buen Vino, y en cada rincón de la Bodega destacaba 
la profesionalidad y el buen hacer y el bien hacer del buen vino. 
La visita terminó con una degustación de su vino Numanthia, que 
encantó a los presentes y para algunos, según dijeron, era el mejor 
vino que habían probado. Nos despedimos de Rubén y de su 
gente agradeciéndole todas sus atenciones y explicaciones, que 
fueron muchas y completas; y nos gustaría también darle las gra-
cias de nuevo por la visita. Fué fantástica. 
El día terminó reponiendo fuerzas para la vuelta tomando un café 
en una Terraza sobre el Duero. El día había sido largo e intenso, y 
todos volvimos a casa con un gran sabor de boca y con ganas de 
volver otra vez a Toro y a La 
Viña del Abuelo. - RIA
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ESTE AÑO TAMBIÉN IREMOS AL FESTIBAL …
Como el año pasado, también estaremos presentes en FES-
TIBAL, Festival Benéfico para recoger fondos para causas 
que realmente lo necesitan. 
Este año se hace en beneficio de niños con VIH y enfermedades 
en Sao Paulo, a través de PIVI, O Projeto de Incentivo a Vida. Pue-
des conocer mejor su actividad en 
http://www.pivi.com.br/home.htm.

El FESTIBAL tiene como peculiaridad que todos los que 
actúan son tripulantes de la compañia aérea IBERIA L.A.E., tanto 

pilotos como tcp’s. 
Se celebra en la Sala Inn, el 
próximo 17 de Junio a las 22 
horas. 
La Entrada cuesta 20 Euros, y 
puedes conocer todo sobre 
él en su página Web, 
http://www.festibal.org
Ayudemos entre todos para 
que los niños de PIVI vivan un 
poquito mejor. 

A favor de PIVI
www.pivi.com.br

17 de Junio,
a las 22 h.

A favor de PIVI
www.pivi.com.br

17 de Junio,
a las 22 h.

Su sonrisa
es tu premio!!

No faltes!!!

Te necesitamos

Sala INN
C/ Hilarión Eslava 38, MADRID
METROS: Moncloa, Arguelles e Islas Filipinas
Entrada: 20€

Colaboran

http://www.lailusiondelvino.com
http://www.lacasadelabuelo.es/
http://www.restaurantescentenarios.es/
http://www.vinovolvoreta.com/
http://www.sobreno.com/
http://www.bodegasanroman.com/
http://www.liberalia.es/
http://www.asociacionnacionaldegourmets.es/
http://www.catayvino.es
http://ecodiario.eleconomista.es/espana/noticias/2064570/04/10/Tierra-de-Sabor-se-equipara-en-tan-solo-un-ano-de-vida-a-las-marcas-mas-conocidas-por-los-consumidores-de-CyL.html
http://ecodiario.eleconomista.es/espana/noticias/2064570/04/10/Tierra-de-Sabor-se-equipara-en-tan-solo-un-ano-de-vida-a-las-marcas-mas-conocidas-por-los-consumidores-de-CyL.html
http://ecodiario.eleconomista.es/espana/noticias/2064570/04/10/Tierra-de-Sabor-se-equipara-en-tan-solo-un-ano-de-vida-a-las-marcas-mas-conocidas-por-los-consumidores-de-CyL.html
http://ecodiario.eleconomista.es/espana/noticias/2064570/04/10/Tierra-de-Sabor-se-equipara-en-tan-solo-un-ano-de-vida-a-las-marcas-mas-conocidas-por-los-consumidores-de-CyL.html
http://www.zamoradigital.net/?p=4983
http://www.zamoradigital.net/?p=4983
http://www.zamoradigital.net/?p=4792
http://www.zamoradigital.net/?p=4792
http://elmundovino.elmundo.es/elmundovino/noticia.html?vi_seccion=2&vs_fecha=201004&vs_noticia=1272014194
http://elmundovino.elmundo.es/elmundovino/noticia.html?vi_seccion=2&vs_fecha=201004&vs_noticia=1272014194
http://elmundovino.elmundo.es/elmundovino/noticia.html?vi_seccion=12&vs_fecha=201004&vs_noticia=1271749050
http://elmundovino.elmundo.es/elmundovino/noticia.html?vi_seccion=12&vs_fecha=201004&vs_noticia=1271749050
http://www.zamoradigital.net/?p=4023
http://www.zamoradigital.net/?p=4023
http://www.pivi.com.br/home.htm
http://www.festibal.org

